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wL’Ecume”, rosé

Region: Languedoc

Erzeuger: Chateau de la Negly - La Clape
Alkoholgehalt: 13,5 % vol.

Rebsorten: Grenache, Syrah

Bestell-Nr.: FLA051118

Traumhaft schoner Rosé, dessen Aromatik ein Resultat der zum Meer geneigten Osthinge
la Clapes ist.

Wir befinden uns ganz im Suden Frankreichs, unweit von Montepllier und an der Grenze
zu Spanien. La Clape. Hier reifen die feinen Trauben fui die Cuvée aus Cinsault,
Grenache und Syrah an den zum Meer geneigten Hdingen, die von Kalkboden geprigt
sind. Das erkldrt auch den erfrischenden Geschmack des L’Ecume. Ein Schluck fuhlt sich
an wie mit den Fuflen am Strand zu stehen, wdhrend der ,,Schaum des Meeres *“ den Sand
bedeckt und den Korper kuhlt. Ein Duft, der uns an unsere Kindheit und warme,
sonnengeprdgte Urlaube erinnert.

Supduftige und saftige Erdbeeren, Waldbeeren, Zitronenschale. Diese Aromen steigen aus
dem Glas, heben sich zart und elegant empor, ohne das einzelne Aromen eine dominante
Rolle einnehmen. Der L’ Ecume ist ein Rosé, der schwebt, der den Kopf frei macht, uns
zurucklehnen ldsst. Trocken, wie es sich fui einen Sudfranzosen geziemt, herrlich
animierend, und erst im Hintergrund Fruchtigkeit in Form von ein wenig Litschi und
frisch gepfluckte Erdbeeren. Florale Noten tauchen im Abgang auf, wehen wie eine
frische Meeresbrise an einem warmen Sommerabend und lassen dieses Glanzstuck von
Negly subtil ausklingen. Das ist ein ziemlich seridser und gelungener Rosé, der
eindrucksvoll klarstellt, dass bei Négly die Spitzenklasse bereits in der Basis beginnt.
Auch wenn er "nur" der Kleinste im Programm ist, beweist man bei La Neégly, dass feinste
Qualitiit sehr wohl zu einem mehr als kleinen Preis moglich ist.




