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Aydie, ,,Laplace®, rouge

Region: Madiran

Erzeuger: Chateau d’Aydie - Madiran
Alkoholgehalt: 13,5 % vol.

Rebsorte: Tannat

Bestell-Nr.: FSW050313

93 Punkte im WINEENTHUSIAST: ,,Ein Freudenfest des Tannat!“ Wahrlich eine
Preis-Leistungs-Sensation!
Der Tannat, der auf der Zunge tanzt!

Liebe Kunden: Ich gestehe frank und frei: Einen derartig guten Madiran zu diesem Preis
habe ich noch nie getrunken. Und noch nie einen in dieser betorenden Stilistik! ,, Schuld **
daran ist die geniale Idee, den wilden Tannat mit der Zugabe von Cabernet Franc (der
seine vielleicht schonste Ausformung im legenddren Cheval Blanc findet) ein wenig zu
zdhmen. So findet sich in diesem Juwel neben einer massiven Struktur eine Frische,
Feinheit und Eleganz in der Textur, dass die Zunge des Genieflers vor Freude geradezu in
Ekstase zu geraten vermag. Und was begeistert hier nur fiir ein betorendes Parfum:
Getrocknete Pflaumen, Veilchen und Rosen, Holunder, Assam- und Darjeelingtee,
schwarze Schokolade, aber auch Minze, Kaffee und Cassis, Piment und Kardamom
kommen in den Sinn. Fiir diese Aromen zeichnet der Tannat verantwortlich. Und dann
gesellen sich kleine, feine rote Beeren und saftige Kirschen vom Cabernet Franc hinzu.
Ein himmlisches Orchester voller Brillanz! Und lassen Sie es mich nochmals betonen:
Eine solche Feinheit, Eleganz und Feingliedrigkeit auf der Zunge bei gleichermafien
vorhandener Dichte und Kraft, das ist das Ergebnis einer wunderbaren Assemblage der
beiden auf energetischen Kalkboden wachsenden Edelreben. Marie, Jean Luc, Frangois
und Bernard Laplace, die sympathische ,, Familien-Bande “, die heute das 1927
gegriindete Gut leitet, sind so stolz auf diesen Wein, dass sie ihm den Namen ihrer Familie
gegeben hat: Laplace. Authentisch. Wie das Land und die Leute. Ein stolzer Musketier!

Wow! Es ist unglaublich, wie preis,, wert* franzésische Weine sein konnen, speziell wenn
sie aus unbekannten, von Parker vergessenen Regionen stammen, kann man bei intensiver
Suche vor Ort immer noch solch traumhafte Trouvaillen entdecken. Kleiner Preis, aber
hochste Qualitit! Urtraditionelle Tropfen ohne Schminke, die mich zum Schwérmen
bringen. Urig im Charakter. Fiir Weinliebhaber, die das Echte suchen und das
Unverfilschte. Wie diesen Seelenwdrmer mit seinem siidlichen Feuer und seiner
burgundischen Eleganz. Kaufen, liebe Kunden, kaufen, kistenweise in den Keller legen bei
diesem grandiosen Reife- und Lagerpotential!




