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Fratelli Barba, ,,Cerasuolo”, Montepulciano d’Abruzzo rosato

Region: Abruzzen

Erzeuger: Fratelli Barba — Abruzzen
Alkoholgehalt: 13,5 % vol.

Rebsorte:

Bestell-Nr.: IAB010209

Der kongeniale Nachfolger unseres Sensations-Testsiegers der letztjihrigen grofien
Rose-Degustation ist eingetroffen: Sie wissen, werte Kunden, dass wir nur ganz wenige
Rosés in unserem Programm fiihren (obwohl wir Unzdhlige jihrlich verkosten!), da sie
viel zu selten unseren Anspriichen gentigen. Wir méchten Ihnen keine lieblosen

,, Techno-Rosés von der Stange” oder pappig-siifie ,, Getrinke” anbieten, leichte

Weinchen ohne jeglichen Qualititsanspruch, die kritiklos von gutgliubigen Touristen aus
schonen Urlaubsparadiesen kistenweise mit nach Hause genommen werden, sondern ernst
zu nehmende, leckere Weine fiir laue Sommerabende und kongeniale Essensbegleiter auch
fiir anspruchsvolle Rotweintrinker! Schlichtweg Rosés zum Trdumen schon! Wir freuen
uns natiirlich, wenn dann die seriése Fachpresse von unserer Selektion schwdrmt. So hat
der FEINSCHMECKER in den letzen Jahren jeweils die von uns zu Proben eingeschickten
Rosés als den besten spanischen (Inurrieta), besten siidfranzosischen (Mourgues) und als
den Sieger der Italien-Rosé-Degustation gekiirt. Herzlichen Gliickwunsch unseren
Winzern, die mit der gleichen Liebe und Leidenschaft wie ihre grofiartigen Rotweine auch
ihre Rosés vinifizieren und lhnen damit traumhaft leckere, seriése Sommerweine fiir
hochste Anspriiche prdsentieren!

Doch lassen wir den FEINSCHMECKER in seinem Artikel iiber die zehn frohlichsten
Rosés aus Italien selbst zu Wort kommen: ,, Kirschrote Kavaliere: Rosati aus Mittelitalien
zdhlen zu den ausdruckvollsten Rosé-Weinen, allen voran der hierzulande noch zu wenig
bekannte Montepulciano d’Abruzzo Cerasuolo. Wer je einen Cerasuolo im Glas hatte,
muss sich wundern, dass dieser in der Regel vollmundige, delikat-fruchtige und angenehm
wiirzige Rosé aus den Abruzzen hierzulande nicht bekannter ist. Denn ohne Zweifel zdihlt
die warmtonige und sanfte Spielart des roten Montepulciano d’Abruzzo zu den schonsten
Rosé-Weinen Italiens — vor allem, weil der Cerasuolo nicht von dropsigen
Primdrfruchtaromen geprdgt wird wie so viele Rosés, sondern durch seine ausgewogene
und weinige Art. Das oft floral nuancierte Bukett des meist kirschroten Weins erinnert auf
dezente Art an rote Beeren und Kirschen, zuweilen auch Pflaumen. Der Geschmack ist
delikat fruchtig und ausgesprochen mild, der Kérper gehaltvoll, und der Abgang zeigt
eine charakteristische Mandelnote. Ein solch vornehmer Montepulciano trinkt sich dann
auch eher wie ein leichter Roter und passt zu vielerlei Gerichten, etwa zu Fischsuppe,
Pasta, Pizza, Wurst und Kdse, aber auch zu gegrilltem Fleisch. Und hochstes Lob fiir den
Barba, unseren Testsieger — Ein Klassewein fiir wenig Geld! Er protzt mit iippiger
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Fruchtreife und gehaltvollem Korper, erweist sich am Gaumen dank feiner Sdure und angenehmer Gerbstoffe als
wunderbar saftig und frisch. Kostlich!” Diesen Elogen des FEINSCHMECKERS ist unsererseits nichts mehr
hinzuzufiigen, aufer, dass auch Parker diesen herausragenden Rosé als eines der ,, grofiten Schndppchen der
gesamten Weinwelt” feiert!



