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Chdteau Phélan-Ségur, St. Estéephe Cru bourgeois Exceptionnel, rouge

Region: Bordeaux - St. Estéphe

Erzeuger: Chateau Phélan-Ségur - Saint Estephe
Rebsorten: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot
Bestell-Nr.: FBX420108M

Dieser fabelhafte Wein war in den Vorjahren DIE Sensation bei den Verkostungen des
linken Ufers. Wie hat dieser ungemein finessenreiche Wein Journalisten und Hdndler
gleichermafien fasziniert. Zwar ist Phélan-Ségur seit mehreren Jahren auf dem Vormarsch
(,, The finest vintage for this wine since 1982, lobt Parker bereits den 2005er), aber diese
irre Qualitdt ist schon extrem rar in seiner so genussfreundlichen Preisklasse!

René Gabriel, WeinWisser: ,, Dichtes Granat-Purpur, rubinroter Rand. Tolles
Kirschbouquet, Rosen, Pfeffer, Red Currant, ein Hauch Cassis, fiillig und reich. Im
Gaumen mit feinstem Tannin und cremiger Textur, sehr gut balanciert, zeigt ein langes,
delikates Riick aroma. Wie immer im Grand-Cru-Format. 18/20 Punkte - Trinken:
2018-2034".

Robert Parker: ,, A sleeper of the vintage, the 2008 is the finest Phelan-Segur since the
1990.”

Jancis Robinson: ,,Drink 2013-25; Sweet and smooth and flattering. Perhaps not very
St-Estéphe but a wine that should give enormous pleasure. Great balance and ripeness.
Attractive and alluring top notes. Tea leaves. Aromatic. Great complete wine with no sign
of under-ripeness. 17,5+/20 Punkten.”



