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Chdteau du Cédre, ,,Grande Cuvée”, rouge

Region: Cahors

Erzeuger: Chateau du Cédre - Cahors
Rebsorte: Malbec

Bestell-Nr.: FSW070304

Schlichtweg das Non plus Ultra! Ein grofies Gewdchs mit einer legenddren Aura, in der
Stilistik dem Le Cedre zwar dhnlich, aber mit dem letzten kleinen, entscheidenden Kick
mehr. Mehr an allem, an Mineralitit, Komplexitdt, Konzentration, Dichte, Eleganz und
explosivem Extrakt. Ein Traum aus Seide und Finesse mit einer bisher im franzésischen
Stiden, aufer bei Gaubys ,, Muntada”, nicht gekannten Tanninstruktur feinster
Ausprdgung.

Dieser Wein liutet in der so dynamischen Region Cahors eine neue Ara ein! Worin liegen
die Ursachen fiir die nochmalige Steigerung der Qualitdt im Vergleich zum schon so
grofartigen ,,Le Cedre”? Nun, zum einen in den noch geringeren, verriickt kleinen
Ertrdgen, (unter 20 hi/ha bester Malbectrauben liefern den Stoff, aus dem die Trdume
sind), in der extremen Selektion der dltesten Rebstocke der Domaine, im Einsatz der
besten und teuersten Barriques der franzosischen Spitzentonneliers und in einer von
Pascal entwickelten besonderen Art der Vinifizierung:

Schon die Vergdrung findet in offenen, 500 [ fassenden neuen Eichenholzfudern statt, was
zu einer maximalen Extraktion der Frucht beitrdgt und — so bizarr der Gedankengang im
ersten Moment auch sein mag — die Vergdrung im neuen Holz fiihrt dazu, dass im fertigen
Wein der Einfluss des Holzes wesentlich geringer ist als sonst. Die komplizierten
chemischen Prozesse, die hierbei eine Rolle spielen, fiihren zusammen mit dem Einfluss
des Sauerstoffs im offenen Bottich zu fabelhaft seidenen, weichen Tanninen und
gleichzeitig besitzt der majestdtische Wein eine enorme Konzentration, Dichte, Tiefe und
eine unendliche Linge.

Und genau dieses Gleichgewicht zwischen Kraft und Konzentration auf der einen Seite
und Finesse, Eleganz und seidener Tanninstruktur auf der anderen Seite zu erreichen, das
ist héchste winzerliche Handwerkskunst, die Pascal wie kaum ein Zweiter beherrscht.

Diese ultimative Herausforderung Bordelaiser Premier Grand Crus mit einem schier
unglaublichen Extrakt hat ein Potential fiir eine tiber 20jihrige Entwicklungs- und
Lagerzeit, nur 7.500 Flaschen wurden abgefiillt, Kultweinstatus, ein aristokratischer
Wein, der einen neuen Mythos begriinden wird! 98-100 PdP-Punkte und zusammen mit
dem 02er wohl der spektakulirste Wein, der jemals im Cahors produziert wurde.

Eine solche Qualitdt, einen Rotweingiganten mit dieser emotionalen Ausstrahlung, der
mir in seiner Aromatik und Stilistik erscheint wie eine hypothetische Vermdhlung zwischen
den grofsiten Weinen des Bordelais und dem Priorat hat man nur sehr, sehr selten im
Glase.




