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Domaine de Trévallon, rouge, Magnum

Region: Provence

Erzeuger: Domaine de Trévallon - Provence
Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Syrah
Bestell-Nr.: FPRO10108M

<!-- Seit Jahren werden die Kultweine von Eloi Diirrbach mit Elogen tiberhduft. So wurde
beispielsweise schon der 98er vom WEINWISSER mit der Traumnote 19/20 Punkten
bewertet, zu einer Zeit, als die Reben noch gar nicht ihr optimales Alter erreicht hatten.
Um so gliicklicher sind wir heute, Ihnen mit diesem qualitativ grofartigen 2008er einen
der rarsten und gréfiten Weine Frankreichs anbieten zu konnen. {LF}{LF} In der Farbe
ein tiefdunkles Granatrot mit violetten Reflexen, in der Nase ein betorendes, ungemein
intensives, kiihl-nobles Cassis-, Brombeer- und Holunderbliitenbukett von in optimalem
Reifezustand geernteten Trauben, mit Anklingen an berauschende schwarze Triiffel,
Cassis, Mineralien, Rauch und gerosteten Kaffee, Flieder, Lavendel und welke Rosen,
Gewiirze der Provence, schwarzer Pfeffer, Speck und dunkle Edelhélzer. Die fiir
Trévallonweine friiher so charakteristische wild-animalische Note ist, wie die
langjihrigen Liebhaber dieses mythischen Weines wissen, schon seit einigen Jahrgdngen
nur noch dezent im Hintergrund verspiirbar: Ursache hierfiir sind die dlter gewordenen
Syrahrebsticke, die verantwortlich zeichnen fiir die neue Stilistik, die gekennzeichnet ist
durch eine ,nordliche’ Kiihle, eine grofie Eleganz und subtile Finesse. Am Gaumen B e N
begeistert eine traumhafte Balance zwischen einer enormen Dichte und Konzentration, TREVALION,
einer fiir den Siiden Frankreichs extrem raren Eleganz und Finesse sowie einem
sinnlichen Extrakt. Pralle Schwarzkirschen, Rostaromen, Zartbitterschokolade, nochmals
edle Holzer und eine fabelhafte Mineralitdt, die an legenddire Gewdchse der nordlichen
Rhone erinnern, betéren die Zunge, die in ein fast dekadent siiffliches Aromenspektrum
(ja, das ist ,,tres Trévallon”) eintaucht und die verwohnt wird von einer sensationellen
Komplexitdit und einem grofartigen, mineralischen Finale mit einer phantastischen,
feinkornigen, geschliffenen Tanninstruktur. Ein ganz grofser, magischer Extrakt: Der
Trévallon gehort zu den Legenden des franzésischen Siidens, Kultweinstatus und
Gdnsehautatmosphdre. Hier wird Herkunft zur Seele, expressiv, aber auch verwunschen,
mdchtig, konzentriert, dicht und packend, aber auch betérend sinnlich, nobel und edel!
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