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Saint Cosme, Gigondas rouge

Region: Stidliche Rhone

Erzeuger: Chateau Saint Cosme - Gigondas
Alkoholgehalt: 14,5 % vol.

Rebsorten: Cinsaut, Grenache, Syrah
Bestell-Nr.: FRS070507

Dieser komplexe Wein riecht so ungemein vibrierend und schmeckt so tiefgriindig
erfrischend, wie es hoch oben am Fufse der pittoresken Dentelles de Montmirail lebendig
vielfdltig duftet. Wenn ich einen Schluck dieser origindren Cuvée zu mir nehme, werden
Erinnerungen wach und ich tauche ein in die angenehm wohltuende Sonne eines
Spdtnachmittags im Friihling, der kiihlende Abendwind streicht bereits tiber die Reben,
und ich tanke Hoffnung und Kraft. Kann es ein schoneres Kompliment geben? Probieren
Sie unbedingt diesen autochthonen, charaktervollen Wein, der nach Herkunft schmeckt,
nach provengalischer Heimat, nach Siiden, nach dem prachtvollen Weinberg, auf dem er
gewachsen ist. Dem Glase entsteigen die betérenden Aromen seiner mediterranen
Herkunft: Ein sich verstrémendes Pfauenrad von wild wachsenden schwarzen
Brombeeren, Lavendel, Veilchen, Krduter der Provence, weifsem Pfeffer, siiffen Kirschen,
Feigenbrot, Zimt, Lakritz, Mineralien und schwarzem Triiffel. Am Gaumen sehr
reichhaltig mit einer cremigen Fiille, dabei aber immer wieder Faszination pur durch
seine fiir siidliche Verhdltnisse geradezu tinzerische LeichtfiifSigkeit, seine Finesse,
Frische und Eleganz, seine wunderbare Textur; seine Ausgewogenheit und Harmonie
sowie seine noch prdsenten, doch bereits sehr reifen, weichen, saftigen Tannine; lang
anhaltend. Dieser traumhaft balancierte Gigondas traditionellen Stils (91 bis 93
Parkerpunkte!) ldsst viele hochpreisige Chdteauneufweine ganz schon alt aussehen,
besitzt ein Lager- und Entwicklungspotential von mehr als 15 Jahren, bereitet aber wegen
seiner cremigen Gerbstofftextur jetzt schon grofses Trinkvergniigen! Einer der grofiten
Weinwerte aus dem wohl grofsten Jahrgang aller Zeiten an der siidlichen Rhone!
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